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La historia de Dolce Italia comienza en Castellammare di Stabia, 
Italia, donde Liberato inició su camino como pizzero a la 
impresionante edad de 12 años. Después de décadas de 

aprendizaje y experiencias, en 1995 abrió su primera pizzería 
gastronómica, «El Merendero». El éxito no se hizo esperar, 

llevándolo a expandirse internacionalmente.

Nuestro Chef Liberato, figura reconocida en la alta cocina 
italiana, imparte anualmente cursos sobre el arte de la 

elaboración de pizzas y panes en Grandi Molini Italiani – La Mia 
Accademia (Via dell’Elettricità 13, 30175 Venezia – Marghera, 

Italia), donde ha inspirado a miles de estudiantes con su pasión 
por la cocina italiana auténtica.

En 2010, llegó a Santo Domingo, República 
Dominicana, y ha continuado su trayectoria 

exitosa con sucursales en lugares como Palma 
Real Plaza, Plaza Turquesa, Bávaro, Fishing 

Lodge en Cap Cana, Marina Casa de Campo 
y su más reciente apertura aquí en Patio 

Embajada en el 2026.

Bienvenidos
a Dolce Italia



Focaccia al Rosmarino

Burrata e Prosciutto

Mozzarella in Carrozza

$350
Focaccia al Romero.

Burrata y Prosciutto.

Lechuga Romana, Crutones, Pollo, 
Salsa Caesar y Lascas de Parmesano.

Cremosa Sopa de Auyama.

Lechuga Romana, Crutones, Camarones,
Salsa Caesar y Lascas de Parmesano.

Trozos de Churrasco, Rúcula, Nueces, Lascas
de Parmesano, Evo, Limón y Pimienta Negra.

Tomate, Queso Mozzarella 
y Pesto Albahaca.

Entradas

Zucca 

$295

La Zuppe

Caesar di Pollo

Caesar Di Camarones

$425

Insalate

$480

$755

$450

$750

$440

Focaccia Burrata

Carpacho de Res.

$625

$495

$450

Churrasco Salad

Carpaccio di Manzo

Prosciutto, Mortadella, Salami Dulce, Rúcula, Parmesano,
Provola Ahumada, Gorgonzola,  Aceitunas Verdes y Uvas.

 (2 personas) $1,750

Tabla de Quesos y Embutidos

Volcán de Camarones

$510
Berenjena a la Parmesana

Caprese

Precios sin
impuestosVeganRecomendación

del chef

Croquetas de Camarones.



Risotto de Hongos Porcini y Salchicha Italiana.

Risotto con Trozos de Churrasco Prime, Perejil y Parmesano.

Tomate de Colina, Queso Burrata 
y Albahaca.

Crema de Leche, Pollo 
y Hongos Champiñón.

Guanciale, Queso Pecorino y Huevo.

Guanciale, Queso Pecorino,
Parmesano y Pomodoro.

Carne Molida de Res
y Salsa Pomodoro.

Crema de Leche.

Risotti

Funghi Porcini e Salsiccia

Churrasco

$735

Dolce Italia- Del Chef

$780

Pasta
A elegir el tipo de pasta: Spaghetti, Linguine, Penne, Fettuccine,

Penne Sin Gluten e Integral, Spaghetti Sin Gluten e Integral.

Base y aderezo a su elección

$1,050

$690

$490

$680

$680

$600

Relleno de Queso Ricotta y Espinaca con 
Salsa de Hongos Porcino.

Precios sin
impuestosVeganRecomendación

del Chef

$675

Ravioli Ricotta e Spinaci

Salmón, Vodka y Salsa Rosada.
$740

Nórdica

Queso Mozzarella, Salsa Pomodoro 
 y Albahaca.

$580

Sorrentina

Queso Mozzarella, Fontina, 
Provola Ahumada y Parmesano.

$610

4 Formaggi

Carne Boloñesa, Queso Mozzarella, 
Bechamel y Parmesano.

$530

Lasagna Bolognesa

Relleno de Queso de Cabra 
y Salsa Pomodoro.

$710

Ravioli de Capresa

Pedro

Alfredo

Carbonara

Amatriciana

Bolognesa

Salsa de Pomodoro. 
$450

Pomodoro

Albahaca, Nueces, Aceite de Oliva,
 Pecorino y Parmesano.

$520

Pesto

Aceituna Negra, Alcaparrita, 
Orégano y Pomodoro.

$570

Puttanesca



Pizzas

Corazón de Leche, Fontina, Asiago, 
Queso Danés, Gorgonzola y Parmesano.

$780

4 Formaggi

Salsa de Tomate,  Corazón de 
Leche, Parmesano y Evo.

$490

Margherita
Salsa de Pesto, Corazón de Leche, Stracciatella, 

Prosciutto y Lascas de Parmesano.
$885

Deliziosa

Pesto Pistacho, Stracciatella, Mortadela, 
Pistacho Triturado y Parmesano.

$950

Pistacchiosa

Salsa de Tomate, Corazón de Leche,
Berenjena, Zucchini, Ajíes, Cebolla,

Aceituna Kalamata, Evo y Parmesano.
$650

Ortolana
Salsa de Tomate, Corazón de 

Leche, Jamón, Salamino, Evo, Alcachofas, 
Parmesano y Hongos.

$650

4 Stagioni

Salsa de Tomate, Corazón de Leche,
Jamón, Hongos, Alcachofas, Parmesano y Evo.

$625

Capricciosa

Salsa de Tomate, Mozzarella,
Corazón de Leche, Salamino Picante, Jamón,

Salchicha Fresca Italiana, Albahaca y Evo.
$750

Carnivora

Salsa de Tomate, Corazón de
Leche, Jamón Cocido, Evo y Parmesano.

$650

Prosciutto Cotto

Salsa de Tomate, Corazón de Leche,
Aceituna Kalamata, Salamino Picante,
Anchoas, Alcaparras, Orégano y Evo.

$700

Siciliana
Salsa de Tomate, Corazón de 

Leche, Jamón, Hongos, Parmesano y Evo.
$750

Prosciutto e Funghi

Precios sin
impuestos

Salsa de Tomate, Ajo, 
Orégano y Evo.

$490

Marinara

Salsa de Tomate, Corazón de Leche, 
Prosciutto, Albahaca y Evo.

$850

San Daniele

Corazón de Leche, Tomate Cherry,
Rúcula, Prosciutto, Albahaca,
Lascas de Parmesano y Evo.

$890

Liberato

Salsa de Tomate, Corazón de Leche, 
Salamino Picante, Parmesano y Evo.

$650

Diavola

PicanteRecomendación
del Chef



Carnes Calzoni

Angus 9 onz.

$1,385

Churrasco al Grill

Angus 9 onz., Crema de Trufa y 
Hongos Porcino.

$1,865

Filetto Dolce Italia

Pechuga de Pollo.
$540

Petto di Pollo al Grill

Pechuga Empanizada.

$540

Milanesa di Pollo

Salsa de Tomate, Corazón de 
Leche, Ricotta, Jamón, Parmesano y Evo.

$625

Calzone

Salsa de Tomate, Corazón 
de Leche, Jamón, Hongos, Alcachofas,

Parmesano y Evo.
$675

Calzone Farcito

Precios sin
impuestos

Panuozzi

$550

Cotto

$550

Al Prosciutto $600

Dolce Italia

Mozzarella, Prosciutto Crudo, Rúcula.

Mozzarella, Tomatico Fresco, Prosciutto Crudo, 
Rúcula y Lascas de Parmesano.

Mozzarella, Jamón Cocido y Rúcula.

Recomendación
del Chef



Precios sin
impuestos

Bebidas

Cervezas

Calientes

Frías

Espresso
Cortado

Cappuccino 
(Italiano o Americano)

Mocaccino

Cheesecake Dulce de Leche
Cheesecake Oreo
Delicia Avellana

Trilogía de Chocolate
Cheesecake Chinola
Cheesecake Pistachio

Mousse de Coco
Mousse de Chocolate

Tiramisú

Oreo
Amarena

Frambuesa
Pistacho

Chocolate
Coco

Vainilla
Cheesecake Chinola

Fresa
Limón

Chinola
Yogurt Blanco 

Postres Gelato
$350 cada porción $145 cada bola

Agua
Agua con Gas
Agua Fiuggi 
   250 ml Natural  $200
   250 ml con Gas  $210
   750 ml Natural  $550 
   750 ml con Gas  $560
Coca Cola
Jugo de Limón
Jugo de Chinola
Jugo de Fresa
Jugo Limón con Menta
Jugo Limón Frozen
Jugo Chinola Frozen
Jugo Fresa Frozen
Fruit Punch
Ice Tea 

$85
$125

$110
$195

$195
$195

$215
$210

$210
$210

$215
$150

$85
$100

$155

$200

Presidente 
Light o Regular

Stella Artois
Modelo

Rubia o Negra
Corona

$265

$285
$265

$265

Recomendación
del Chef


